職 務 経 歴 書
20XX年XX月XX日現在
氏名　〇〇 〇〇
■職務要約
移動販売の屋台にて◯年間、焼きそば・たこ焼きを中心とした粉物の調理と対面販売を担当してまいりました。地域の祭りやイベント出店から商業施設での定期出店まで対応し、1日平均◯食の提供に加え、仕入れ・仕込み・売上集計・衛生管理まで一貫して行っています。ピーク時は◯名体制での役割分担を組み、待ち時間を抑える調理手順を整えてきました。
■職務経歴
※掲載内容は架空の記入例です。社名・期間・業務・数値・資格は実際の経験に合わせて書き換えてください。
□20XX年4月〜現在　株式会社〇〇〇〇
事業内容：祭り・イベントおよび商業施設への出店を行う移動販売事業（屋台◯台、従業員◯名）
	期間
	業務内容

	20XX年4月
〜
現在
	所属・役職：屋台
【担当業務】
・焼きそば・たこ焼きの調理と対面販売（1日平均◯食、繁忙日は◯食）
・食材・資材の発注と前日仕込み、在庫管理および原価計算
・出店に必要な書類の作成、保健所・イベント主催者への提出および出店条件の確認
・屋台設備（プロパンガス・発電機・冷蔵庫）の設営・撤収と日常点検、売上集計と日報作成
【実績】
・夏祭り期間の出店で仕込み量を過去の販売記録から見直し、売り切れによる販売終了時間の前倒しを減らして1日最高売上◯万円を記録
・タネの計量と盛り付け量を器具で統一し、廃棄食材を記録して発注量を調整した結果、原価率を約◯%改善


■活かせる経験・知識・スキル
・鉄板・フライヤーを使用した短時間での大量調理
・屋台・移動販売車の設営、撤収、ガス機器と発電機の日常点検
・食品の温度管理、手洗い・使い捨て手袋の運用、ごみと排水の処理
・Excelでの売上・原価管理と現金の締め作業
■資格
・食品衛生責任者（20XX年X月取得）
・普通自動車運転免許（20XX年X月取得）
■自己PR
限られた屋台スペースで行列を滞らせないオペレーション設計が強みです。前日仕込みの量とタネの寝かせ時間を出店場所ごとの来客傾向に合わせて見直し、焼き台への投入間隔と会計担当を分ける配置に変えたことで、ピーク1時間あたりの提供食数が◯食から◯食へ増えました。入社後も、天候や客層で売れ方が変わる現場で、仕込み量と人員配置を組み直しながら販売機会を取りこぼさない運営に貢献したいと考えています。
以上
