職 務 経 歴 書
20XX年XX月XX日現在
氏名　〇〇 〇〇
■職務要約
キッチンカー◯台を運営する移動販売事業者で◯年間、クレープとドリンクの販売を担当しています。オフィス街・イベント会場・大学構内への出店を週◯日行い、仕込みから調理・接客・釣銭とキャッシュレス決済の管理、閉店後の洗浄と車両点検までを一人または◯名体制で担当してきました。出店先ごとに客層と混雑時間帯が異なるため、メニュー数と仕込み量を事前に調整し、ピーク時の待ち時間を抑える段取りを組んでいます。
■職務経歴
※掲載内容は架空の記入例です。社名・期間・業務・数値・資格は実際の経験に合わせて書き換えてください。
□20XX年4月〜現在　株式会社〇〇〇〇
事業内容：キッチンカー◯台でクレープ・ドリンクの移動販売を行う事業者（従業員◯名）
	期間
	業務内容

	20XX年4月
〜
現在
	所属・役職：移動販売
【担当業務】
・クレープ・ドリンクの仕込み、調理、接客販売（1日平均◯食、繁忙日◯食）
・オフィス街・イベント会場・大学構内への出店（週◯日、月間◯か所）
・出店先の候補調査と担当者への出店交渉、必要書類の準備・提出
・日次の売上報告、釣銭・キャッシュレス決済の締め、原材料の発注と在庫管理
【実績】
・ランチ出店で注文から受け渡しまでの工程を見直し、トッピングを事前に小分けしたことで、同一体制のままピーク時間帯の提供数を◯食から◯食に増やした
・天候と過去の販売実績から仕込み量を決める記録表を作り、◯か月間運用した結果、生地とフルーツの廃棄量を約◯%削減した


■活かせる経験・知識・スキル
・キッチンカーでの調理（クレープ・ドリンク・軽食）と仕込み、盛付け
・移動販売車両の運転と日常点検、給排水・ガス機器の使用前確認
・POSレジ・キャッシュレス決済端末の操作、日次売上集計と原価計算
・出店先への提出書類の作成、器具の洗浄消毒と温度・在庫の記録
■資格
・普通自動車運転免許（20XX年X月取得）
・食品衛生責任者（20XX年X月取得）
■自己PR
出店先の条件に合わせて提供オペレーションを組み替えることが私の強みです。オフィス街のランチ出店では昼休みの◯分間に客が集中するため、仕込み段階でトッピングを小分けし、注文を受けてから渡すまでの工程を◯手順に減らした結果、同じ人数体制でピーク時の提供数を◯食まで伸ばせました。入社後も、出店先の人の流れと気温・天候から必要な仕込み量と人員配置を判断し、廃棄と待ち時間の両方を抑える運営に貢献したいと考えています。
以上
